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RESUMO
Introducédo: O Brasil € um pais que possui muitas perdas em pos-colheita e desperdicios, mesmo
ocupando destaque na producdo mundial de alimentos. Estudos demostram que as hortali¢as podem
atingir até 40% de perca de pos-colheita. Para evitar as percas pos-colheita uma forma de conservar
os alimentos é a utilizacdo de conservas. Objetivo: Este trabalho teve como objetivo avaliar a
aceitacdo perante ao consumidor de conservas do tipo “picles” de vegetais realizados na disciplina
de Tecnologia de Produtos Agropecuarios. Metodologia: Foi avaliada a aceitacdo dos produtos
quanto a aparéncia, aroma, sabor e impressao global, juntamente com um teste de intencdo de
compra do produto com 35 potenciais consumidores. Foram consumidos “picles” em conserva dos
seguintes alimentos: Batata inglesa do tipo “bolinha”; Vagem do tipo “macarrao”; Pepino do tipo
“japonés”’; Brocolis e Cenoura. O preparo das conservas foi feito inicialmente com a técnica de
branqueamento e depois acondicionamento nos potes com salmoura cida tendo em sua utilizagdo
vinagre, sal, acucar, agua além de condimento a gosto. Os produtos foram consumidos 7 dias ap6s
0 preparo, sendo mantidos em temperatura ambiente. Resultados: Os resultados demostraram que
54% gostou muito da amostra como impressdo global; no que se refere a aparéncia 72% dos
entrevistados gostaram muito da aparéncia, ou seja, do visual da amostra, a respeito do aroma da
amostra. 63% dos entrevistados gostaram muito do aroma. Em rela¢do ao sabor da amostra de
“picles” agradou 46% dos entrevistados, gostando muito da amostra. No que se refere a intencéo
de compra 46% certamente compraria; 26% provavelmente compraria; 14% talvez comprasse,
talvez ndo comprasse; 6% provavelmente ndo compraria e 8% certamente ndo compraria.
Concluséo: Conclui-se que a utilizagdo de conserva de “picles” de hortalicas tem uma boa
aceitacdo pelos consumidores, podendo ser uma alternativa interessante para a agricultura familiar.

Palavras-chave: Conservacdo de alimentos. Conserva de hortalicas. Agregacdo de valor ao
produto. Agricultura familiar.
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